Wir importieren

Genuss
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PHILOSOPHIE & WERTE

Offen fur lhre
Moglichkeiten

Wenn man so will, haben wir flir unsere Kunden
schon immer die Rosinen herausgepickt. Alles begann
mit einer Lieferung Sultaninen aus Griechenland.

Das war im Jahr 1920.

Die Qualitat der Ware und die reibungslose
Abwicklung kamen bei den Kunden von Unter-
nehmensgrunder Otto Franck so gut an, dass
noch im gleichen Monat weitere Produkte
folgten: erst Brasil-Vollreis und Superior Santos-
Rohkaffee. Spater Zigarren, Zundhdlzer und
Milch in Dosen.

Heute steht die Otto Franck Import CmbH &
Co. KG mit Uber 1.500 Produkten fur Vielfalt und
Frische aus aller Welt. FUr hohe Verfugbarkeit,
fUr Service und Beratung sowie fur eine rei-
bungslose Logistik. Dank bester Kontakte und
langjahriger Beziehungen sind wir in der Lage,
stets hdchste Qualitat zu Uberzeugenden
Preisen zu importieren.

FUr unseren Geschaftsbereich Konserven haben
wir im Laufe der Jahrzehnte ein breit aufgestell-
tes Produktportfolio am Markt etabliert. Mit
bekannten und beliebten Eigenmarken ebenso
wie fur die Labels und Handelsmarken unserer
Kunden. Auch im Bereich TiefkUhlprodukte,
Espresso und Eisgrundstoffe ist Otto Franck
Import seit jeher ein verlasslicher Partner.

Verantwortung als Familientradition: Stefan, Dr. Rudolf,
Monika und Florian Kraus (v.l. n.r) flihren das Unternehmen
in der 3. und 4. Generation.

Und in Zukunft? Naturlich haben wir auch

fur die kommenden Jahrzehnte viele neue Ziele.
Zum Beispiel wollen wir das Exportgeschaft
intensivieren. Unsere Erfahrung in Sachen
Sourcing und Logistik wird uns dabei helfen,
weitere internationale Markte zu erschlief3en.
Auch verschiedene Produktweiterentwicklun-
gen sowie Verpackungsinnovationen stehen
bereits in den Startléchern. AuBerdem werden
wir unsere Kompetenz im Bereich 6kologisch
erzeugte Lebensmittel weiter ausbauen.

Wir mbéchten unsere Nachhaltigkeitsbemu-
hungen intensivieren, weiter investieren und
gemeinsam mit unseren Lieferanten hohere
Sozialstandards etablieren. Und nicht zuletzt
zusammen mit Non-Profit-Organisationen
und lokalen Stakeholdern an Projekten zur
nachhaltigen Bewirtschaftung von Fischerei-
bestanden arbeiten.

Vielen Dank, dass Sie uns auf diesem Weg
begleiten.

Ihre Familie Kraus mit Team
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SERVICE & LOGISTIK

Zuverlassig.

Plinktlich. Personlich. 4

Das Lebensmittelimport-Geschaft verandert sich
standig. Dem stellen wir uns. Mit bewahrten Ablaufen.
Mit einer perfekt vernetzten Logistik. Mit persénlicher
Beratung und jeder Menge frischen Ideen.

Erfolg braucht Partner. Sie kdnnen sich jeder-
zeit auf uns verlassen. So wie wir unseren lang-
jahrigen Partnern zu 100% vertrauen kdnnen.
Das gibt Sicherheit, selbst bei speziellen Win-
schen oder Produktspezifikationen. Im engen
Austausch mit Kunden und Lieferanten gehen
wir darauf ein. Wir identifizieren weltweit neue
Bezugsquellen, bieten Ihnen nahtlosen Service
und sind immer fUr Sie da: vom schonenden
Schockfrosten Uber die individuelle Verpackung
bis hin zur wunschgemaen Lieferung.

Otto Franck liefert:

» zuverlassig und punktlich

» einwandfreie Produktqualitat

» kompetente und persénliche Beratung
» Transparenz und Sicherheit

» Uberzeugende Preise

Lickenlose Kiihlkette und Logistik

Basis fUr unseren Rundumservice ist eine ein-
gespielte Logistik. Wir Ubernehmen die gesamte
Kuhl- und Lieferkette vom Produzenten bis

zur Zustellung. Das hilft, Inre Lager- und Finan-
zierungskosten niedrig zu halten. An unserem

Hauptsitz in Augsburg betreiben wir ein eigenes,

hochmodernes Tiefkuhllager. Um Liefereng-

passe zu vermeiden, halten wir dort standig

Uber 300 unterschiedliche TiefkUhl-Artikel in
diversen Marken zur Disposition bereit.

Zusatzlich nutzen wir ein starkes Netzwerk

aus Speditions- und Lagerdienstleistern.

Dabei ermadglicht unser Warenwirtschaftssystem
jederzeit, jede ausgelieferte Packung anhand
des Produktionscodes zurutick zu verfolgen.

Bei Fischprodukten kénnen wir sogar nachvoll-
ziehen, wo und wann der verarbeitete Fisch
gefangen wurde.

» [FS-zertifizierte Logistik mit IUGckenloser
Kuhlkette

» Abwicklung vom Ursprungsort bis zur
Frei-Haus-Anlieferung

» Verschiffung, zollrechtliche Abfertigung
und Einlagerung

» individuell kommissionierte Paletten-
Lieferungen

» Zustellung ganzer LKW-Partien



MARKEN & SORTIMENT

Internationaler
Genuss

Die Welt ist voller Kostlichkeiten.

Wir importieren sie. Entdecken Sie das
umfassende tiefgekihlte Otto Franck
Lebensmittel-Sortiment und damit
viele Vorteile.

Den hohen Anspruch von Otto Franck Import
erleben Sie schon lange vor der Verkostung
unserer rund 600 TiefkUhl-Artikel. Bei uns be-

ginnt Genuss namlich bei der Zusammenarbeit.

Eine zuverlassige und punktliche Abwicklung
ist fUr uns ebenso selbstverstandlich wie die
kompromisslose Qualitat unserer Marken- und
Handelswaren.

Ob Rohware oder verarbeitete Produkte, Obst,
Gemuse, Fisch, Suppeneinlagen oder viele
weitere Kdstlichkeiten: Wir bieten Ihnen die
ganze Welt erstklassiger TiefkUhllebensmittel
ZU Uberzeugenden Preisen.

l Per)’

La Perla ist fUr unsere Kunden bis weit Uber die
Grenzen Europas hinaus ein Begriff. Die bedeu-
tendste Otto Franck Eigenmarke steht mit inrem
breiten Sortiment seit Uber drei Jahrzehnten fur
Qualitat, Vertrauen und Vielfalt.

BAKERY’S FINEST

Ausgewahlte Frichte hochster Gute - das
garantiert die Premium-Marke Bakery'’s Finest.
Besonders unsere anspruchsvollen Kunden aus
den Bereichen Backerei und Konditorei schat-
zen diese hochqualitativen TiefkUhlfrichte.

Die Marke OFRI steht fur Otto Franck Import
und damit seit Uber 40 Jahren fur bedingungs-
lose Qualitat. In unserem TiefkUhlspezialitaten-
Sortiment ist sie der Garant fur authentische
Produkte, die wir nach eigenen traditionellen
Rezepturen herstellen lassen.
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Fisch & Meeresfriichte

Qualitat aus
besten Quellen

Ob Seefisch oder StBwasserfisch, natur-
belassen oder paniert, ganz oder in Stucken:
Das vielfaltige Otto Franck Fisch-Angebot
bietet Qualitat fur jeden Geschmack. Genau
wie unser Meeresfrlchte-Sortiment. Unter der
Marke La Perla stellen wir Innen hier ein paar
ganz besondere Leckerbissen vor.

Lachs: Filetstlicke
aus Norwegen

Unser beliebtester Fisch ist der Lachs.

FUr unser Sortiment importieren wir nur tief-
gekUhlten Lachs aus frischer Rohware von
norwegischen Aquakulturen. Das bedeutet:
aufgezogen in Farmen, die langjahrige vertrag-
liche Bindungen zu Produktionsstatten
pflegen. Durch die Aufzucht mit nachhaltigen
Futterungssystemen kénnen wir durchweg
eine hervorragende Qualitat garantieren.
Vakuumiert verpackt als ganze getrimmte
Filets oder fertig portioniert. Roh ebenso

wie schmackhaft gerauchert.

KLASSIKER UND
SPEZIALITATEN AUS
UNSEREM SORTIMENT

» Lachs und Lachsfilets mit
oder ohne Haut

» Garnelen mit und ohne Kopf,
roh, geschalt oder gekocht

» Weichtiere wie Tintenfisch,
Sepien und Oktopus ganz,
als Tuben, ohne Kopf, als Tenta-
keln oder in Ringen paniert

» Meeresfrichtemischungen

» Filets von SuBwasserfischen

» Seefisch und Seefischfilets

» Schalentiere von Muscheln
bis Hummer

Garnele ist nicht
gleich Garnele

Auf den internationalen Markten sind
unterschiedlichste Arten und Qualitaten

an Garnelen erhaltlich. Wir nehmen nur

die besten in unser Lieferprogramm

auf. Neben beliebten Seawater-Garnelen

und Freshwater-Garnelen aus konventioneller
Zucht bieten wir als einer der wenigen
Importeure unbehandelte Black Tiger Garnelen
aus extensiver Aquakultur an. Diese so
genannte ,Mangroven-Garnele® wachst véllig
naturlich in ihrem ursprunglichen Habitat
auf. Der Fang erfolgt schonend mit Reusen,
sortiert wird von Hand. Argentinische
Rotgarnelen aus Wildfang (SUdwestatlantik)
runden unser breites Garnelen-Sortiment
optimal ab.
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Ganz oder
in Teilen

Auf Gefllgel und Geflligelteilen liegt seit

vielen Jahren ein wichtiger Schwerpunkt des

Otto Franck Import Sortiments. Wir haben
uns auf Ganse, Enten, Hahnchen und Puten
aus europaischer Aufzucht spezialisiert.
Dabei achten wir streng auf die Qualitat von
Auslauf und Futter vor Ort.

'rGénse aus Hafermast: Den Tieren wird hqb n
natlirlichen Nahrung, die sie auf der Wies'éifinden,
zusatzlich Hafer angeboten.

OFRI-Geflugel
Handelsgrundsatze

Wir legen grofBen Wert auf das Wohlergehen
der einzelnen Tiere. Unsere Ganse und Enten
stammen ausschlief3lich aus Freilandhaltung.
Dabei kdnnen die Tiere selbst entscheiden,

ob sie sich lieber auf der Wiese oder im klimati-
sierten Stall aufhalten.

Alle unsere Enten- und Ganse-Lieferanten sind
zertifiziert und verbUrgen sich uns und unseren
Kunden gegenuber zur artgerechten Tierhal-
tung. Lebendrupf der Tiere lehnen wir ab. Auch
Stopfganse werden von uns aus Tierschutzgrun-
den grundsatzlich nicht gehandelt. Hdhnchen-
brustfilet bieten wir im Speziellen als reines
Naturprodukt ohne die Bearbeitung mit FlUssig-
wuarzung an.

Dieses Engagement lohnt sich: RegelmaBige
Untersuchungen in unabhangigen Laboren
bestatigen die hohe Qualitat unserer Waren.
Unsere Kunden kdnnen das nur bestatigen.

Immer die richtige Wahl

Speziell Gastronomiebetriebe und Grof3-
klUchen schatzen den Variantenreichtum
unseres GeflUgelsortiments. Hahnchen
und Enten bieten wir jeweils in drei unter-
schiedlichen Ausfuhrungen an.

» bratfertig = mit Innereien und Knochen

» grillfertig = ohne Innereien, kann direkt auf
den Grillspie3 gesteckt werden

» entbeint = ohne Knochen, kann direkt zuge-
schnitten und verarbeitet werden

Damit erhalten Sie fur jedes Gericht
die passende Ware und sparen Zeit und
Verschnitt.

UNSERE BELIEBTESTEN
GEFLUGEL-PRODUKTE

» Ganse und Ganseteile
aus der Hafermast
(Polen und Ungarn)

» Grill-Enten, Brat-Enten
und Ententeile
(Frankreich, Polen und Ungarn)

» Puten und Putenteile
(Deutschland, Frankreich
und Polen)

» Griller und Brathdhnchen
(Polen und Ungarn)

» Hahnchenteile
(Polen)
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Wie frisch
gepfluckt

Reife, handverlesene Friichte in bester
Qualitat und ausschlieBlich von ausgewahlten,
zertifizierten Produzenten: Das steckt in

jeder Packung tiefgekihlter Beeren und
tiefgekiihilten Obsts von Otto Frank.

UNSERE BELIEBTESTEN FRUCHTE

» Sonnengereifte Hochland-Himbeeren
aus dem Suden Serbiens mit herrlich
intensivem Aroma

» ,Senga Sengana“ Erdbeeren aus Polen,
vollfruchtig und mit nahezu durchgehend
rotem Fruchtfleisch

» Handentsteinte Pflaumenhalften
der Sorten ,Stanley” und ,Cacanska
rodna“ aus Serbien

» Sauerkirsch-Sorten mit niedriger Stein-
toleranz: ,Oblacinska“ aus Serbien und
,Lutowka“ aus Polen

Erste Wahl fur
Kuchen, Torten & Co.

Unter der Marke Bakery's Finest bieten wir
eine grofe Auswahl an Beeren und Obst
speziell fur Backer und Konditoren. Erstklassige
Ware in konstant hoher Qualitat, die wir direkt
von zuverlassigen sudosteuropaischen und
stdamerikanischen Fruchtepackern einkaufen.

DARUBER HINAUS UMFASST
UNSER TK-FRUCHTSORTIMENT

» Wild-Heidelbeeren

» Rote und schwarze Johannisbeeren

> Brombeeren und Stachelbeeren

» Preiselbeeren und Cranberries

» Beerenmischungen
(@auch nach Kundenwunsch)

> Aprikosenhalften, Aprikosenwitirfel
und Pfirsichwiirfel

> Apfelwirfel und Apfelsegmente

» exotische Friichte wie Mango
und Papaya (Wrfel), Kiwi (Scheiben),
Ananas (Stlcke), Melone (Ballchen),
tropische Fruchtmischungen uv.m.

Makellose
Markenware

Das La Perla Marken-Sortiment deckt die

unterschiedlichsten Sorten Gemiuise und Pilze ab.
Unser Gemiuseangebot stammt aus kontrollierter
europaischer Herkunft von ausgewahlten und
zertifizierten Produzenten. Die hochqualitativen

Eigenimporte kommen erntefrisch und in

ansprechendem Verpackungsdesign zu lhnen.

UNSERE BELIEBTESTEN

GEMUSESORTEN

» Rote, griine, zweifarbige
oder dreifarbige Paprika

» Broccoli-Réschen versch. Kaliber
» Klichenfertig geschalter Knoblauch

> Blumenkohl
» Romanesco
» Blattspinat

» Stangelspargel wei3 und griin
» Gemiisemischungen z. B. Kaisergemilise

Unsere Pilz-Auswahl umfasst alle in der
Gastronomie gangigen Sorten. Im Einkauf
achten wir auf maéglichst kurze Wege. Unsere
zertifizierten Produzenten aus Bulgarien

und Rumanien liefern hervorragende Qualitat
auch in groBen Mengen. Die Gastronomie-
und Truhenware wird in praktischen

1.000 g-Beuteln verpackt.

UNSERE
PILZSPEZIALITATEN

» Steinpilze, Pfifferlinge
und Champignons

» Pilzmischungen aus
Wald- und Zuchtpilzen

» Spitzmorcheln, Austernpilze,
Shiitake uv.m. auf Anfrage

15



Nattirlich kostlich

Wie wild wachst unser Wild? Das Otto Franck
Wild- und Lammfleisch stammt ausschlieBlich
aus ausgesuchten Jagden und Weidefarmen.
Das schmeckt man.

Hirsch, Reh und Wildschwein

Frische Luft, freie Bewegung und naturnahe Futterung
verleihen unserem Hirsch-, Reh- und Wildschweinfleisch
sein unverwechselbares, wildes Aroma. Dank optimaler
Haltungsbedingungen kdénnen die Tiere wertvolle Inhalts-
stoffe wie Eisen und B-Vitamine bilden. Gleichzeitig ist

das Fleisch besonders fettarm. Um diese guten Eigen-
schaften zu bewahren, setzen wir auf kurze Transportwege,
schnelle Zerlegung und Schockfrosten in zertifizierten

europaischen Betrieben.

Lamm und Weideschaf

Willkommen in der urspringlichen Natur Neuseelands.
Hier, zwischen dem weiten Meer und den schneebe-
deckten Bergen grasen sie: unsere Lammer und Weide-
schafe. Ob saisonal zu Feiertagen und Festen oder als
Highlight auf dem Grill: Als Direktimporteur kbnnen

wir unseren Kunden diese einzigartige Qualitat zu jeder
Jahreszeit anbieten. Darauf sind wir stolz. Und auf
Zuschnitte wie Frenched Racks oder Huftsteaks sind
unsere Kunden besonders wild.

17



ZERTIFIZIERUNGEN

Qualitat ohne
Beigeschmack

So wertvoll wie unsere Produkte: die Otto Franck
Zertifizierungen und Qualitats-Standards.

8IFs

Broker
International Featured Standard
(IFS) Broker | Seit 2010
Der IFS Broker ist ein standardisiertes
Verfahren zur Zertifizierung des
Qualitdtsmanagements und soll fur alle
Unternehmen angewendet werden,
die hauptsachlich Handelsaktivitaten
ausUben. Er soll im Speziellen die Qualitat
von Lebensmitteln, die Gesundheit der
Konsumenten und das Qualitatsniveau
der Lieferanten gewahrleisten.
www.ifs-online.eu

[ )

¢IFS

Logistics

International Featured Standards (IFS)
Logistics | Seit 2010
Ein wichtiger Standard fur Unternehmen,
die Logistikleistungen anbieten. Er deckt
alle logistischen Aktivitaten wie Be- und
Entladen, Transport sowie Behandlung
und WeiterverauBerung ab. Mit Hilfe der
Zertifizierung durch qualifizierte Auditoren
unabhangiger, akkreditierter und zuge-
lassener Zertifizierungsstellen wird die
Implementierung und Anwendung von
festgelegten Qualitats- und Produktsicher-
heits-Managementsystemen Uberpruft.
www.ifs-online.eu

MSC Marine Stewardship Council |

Seit 2009

Otto Franck Import wurde 2009 als

erster Importeur fur Dosenthunfisch MSC-
zertifiziert (Marine Stewardship Council)
und hat diese Zertifizierung jedes Jahr bis
heute bestanden. Hierflr mussen alle
vorgegebenen Kriterien eingehalten
werden, darunter: lUckenlose Dokumenta-
tion und einwandfreie RUckverfolgbarkeit
der Ware. Schutz der Bestande innerhalb
eines Fanggebietes. Effektives Fischerei-
management sowie groBtmaoglicher
Schutz des Okosystems vor den Auswirkun-
gen der Fischerei. Seit 2013 ist Otto Franck
Import zudem an einem Projekt beteiligt,
das die MSC-Zertifizierung der marokka-
nischen Sardinenfischerei zum Ziel hat.
www.msc.org/de

Bio-Zertifizierung nach EU Oko-
Verordnung Nr. 2018/848 | Seit 2016

Seit Anfang 2016 ist Otto Franck Import
nach EU Oko-Verordnung Nr. 2018/848
Bio-zertifiziert. Das bedeutet, dass wir Ihnen
unsere Produkte nun auch aus zertifizier-
ter 6kologischer Landwirtschaft anbieten
kénnen. Damit ist auch garantiert, dass die
gekennzeichneten Lebensmittel weder
gentechnisch verandert wurden, noch,
dass beim Anbau chemisch-synthetische
Pflanzenschutzmittel, Kunstdinger oder
Klarschlamm zum Einsatz kamen.

EU-Zulassung nach der EU-Verordnung
(EG) 882/2004 | Seit 2006

Nach Uberprifung der notwendigen
Voraussetzungen, die vor allem in den
EG-Verordnungen 852/2004 Uber die
Lebensmittelhygiene sowie 853/2004,

die besondere Vorschriften flr Lebensmit-
tel tierischen Ursprungs enthalt,

geregelt sind, hat uns die Regierung von
Schwaben mit Schreiben vom 7. Juli 2006
die Zulassung zum Lagern und Kuhlen
von tiefgekUhlten und fertig abgepackten
Fleischerzeugnissen und Fleischprodukten
aus Fleisch von Schweinen, Rindern,
Schafen, Wild, Gefltigel und Laufvogeln
sowie Fleischereiprodukten fur den
Augsburger Firmensitz erteilt.

WEITERE SPEZIALITATEN

Von Konserven
bis Kaffee

Otto Franck
Konserven-Sortiment

Neben dem breiten Tiefkuhl-Portfolio bietet Otto Franck
eine grofe Vielfalt haltbare Lebensmittel in Konserven,
Tetra Paks und Glasern. Es umfasst rund 600 Artikel,
darunter Thunfischdosen in Uber 70 Variationen, Obst und
GemuUse sowie asiatische Spezialitaten. Sie haben die Wahl
zwischen unseren starken Eigenmarken La Perla, Bakery's
Finest, Le Pécheur, Arcobaleno und Chen Lu. Auch die
Etikettierung mit Ihrem eigenen Label Ubernehmen wir.

Weitere Informationen finden Sie unter:
www.ottofranck.de/produkte

Original italienischer Gowd
Cristod)

Espressogenuss

Bereits seit Uber 50 Jahren arbeiten wir als Importeur
fur Deutschland mit der Firma Procaffé zusammen.
Unter der Marke Brisot rostet unser Partner in den italie-
nischen Dolomiten hochqualitative Kaffeemischungen.
Fur die fein abgestimmten Sorten importiert Procaffé
beste Rohwaren aus den fUhrenden Anbauregionen der
Welt. Im Jahr 2016 kam die Mischung ,bio 100%" hinzu,
die ausschlieBlich mit Kaffeebohnen aus 6kologischem
Anbau gerdstet wird.

Eisspezialitaten
und Eisgrundstoffe %

Seit 1998 sind wir exklusiver Partner des traditions-
reichen SuBwarenherstellers Giuso fur Deutschland

und die Benelux-Lander. Mit einer Produktvielfalt

von Uber 300 Artikeln versorgen wir Eiscafés und italieni-
sche Patisserien mit den Grundstoffen zur Fertigung

von hochwertigem Speiseeis sowie diversen Konditorei-
produkten. Zudem bietet unser Sortiment mehr als

30 Eissorten, die ohne Verwendung von tierischen
Produkten hergestellt werden.
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